SwisscoM BINz

Herzlich
willkommen

Ob Sie zum Apéro oder einem feierlichen Anlass einla-
den — die Wahl der richtigen kulinarischen Begleitung ist
essenziell fur den Erfolg einer gelungenen Veranstaltung.

Bei uns ist Ihre Verpflegung in besten Handen. Mit er-
fahrener Planung und fachkundiger Beratung stehen wir
Ihnen im Vorfeld ebenso zur Seite wie mit erstklassigem
Service wéhrend des Anlasses.

Machen Sie Ihre Veranstaltung zum kulinarischen Event.
Wir freuen uns darauf, Sie zu verwdhnen.

Jirg Steurer
Restaurant Manager
T +41 79 594 79 33
Swisscom.binz@sv-group.ch

SV (Schweiz) AG
Swisscom Binz
Binzring 17
8045 Ziirich
Swisscom-binz.sv-restaurant.ch/de/



FRUHSTUCK

ZMORGE-PACKLI

VORMITTAG TOP Protion

12.00

1 Nespresso Kaffe oder Tee
Mineralwasser

Orangensaft

1 Gipfeli oder Vollkornbrotli
Geschnittene Saisonfrucht
Schoggeli

VORMITTAG LIVE EASY Protion

13.50

1 Nespresso Kaffe oder Tee
Mineralwasser

Frichteshot 1dl
Vollkornbrotli
Birchermuesli im Glas

VORMITTAG STANDARD Protion

10.50

1 Nespresso Kaffe oder Tee
Mineralwasser

Orangensaft

1 Gipfeli oder Vollkornbrotli
Saisonfriichte



FRUHSTUCK

A LA CARTE

OFENFRISCHES

Ofenfrisches Rusticogipfeli Stiick 1.70
Ofenfrisches Laugengipfeli Stiick 1.70
Ofenfrisches Buttergipfeli Stiick 1.70
Schoggibrotli Stiick 2.90
Weggli Stiick 1.90
Spezialbrétli (Vollkorn, Laugen, Dinkel) Stiick 2.10
Pausenbrétli Stiick 2.10
FRUCHTE UND MUESLI

Geschnittene Friichte 100 g 3.50
Saisonfrucht Stiick 1.20
Knuspermdiesli mit Joghurt im Glas 100 g 3.50
Hausgemachtes Birchermuesli im Glas 100 g 3.50



PAUSEN

ZVIERI-PACKLI

NACHMITTAG STANDARD

Protion

11.50

1 Nespresso Kaffe oder Tee
Mineralwasser

Orangensaft

Gemischtes Mini-Gebéck
Saisonfruch

NACHMITTAG ToOP

Protion

12.00

1 Nespresso Kaffe oder Tee
Mineralwasser

Orangensaft

Gemischtes Mini-Gebéack
Geschnittene Saisonfriichte
Schoggeli

NACHMITTAG LIVE EASY

Protion

13.50

1 Nespresso Kaffe oder Tee
Mineralwasser

Friichteshot 1dl

Getreideriegel

Geschnittene Saisonfriichte
getrocknete Friichte und Nisse

A LA CARTE

Partybrétchen Standard
Wéhlen Sie ein Partybrdtchen mit Fleisch, Thon oder Kése

Partybrétchen Top
Wéhlen Sie ein Partybrétchen mit Biindner Fleisch, Roh-
schinken oder Rauchlachs

Sandwich Standard
Wahlen Sie ein Kleinbrétchen mit Fleisch, Thon oder Kése

Stiick

Stlick

Stiick

3.30

4.20

4.90



PAUSEN
Baguette Standard Stiick 6.60
Wihlen Sie ein Baguette mit Fleisch, Thon oder Kése
Rustico Baguette Standard Stiick 6.60
Wahlen Sie ein Baguette mit Fleisch, Thon oder Kése
Baguette Top Stiick 7.60

Wiéhlen Sie ein Baguette mit Biindner Fleisch, Rohschinken
oder Rauchlachs

Rustico Baguette Top Stiick 7.60
Wabhlen Sie ein Baguette mit Bundner Fleisch, Rohschinken
oder Rauchlachs

SUSSES
Mini Gebéck assortiert Stiick 2.50
Muffin mit Schokolade Stiick 3.20
Muffin mit Beeren Stiick 3.20
Brownie mit gerdsteten Haselnuissen Stiick 3.20
Cake Stiick 3.50
Mini Panna Cotta mit Friichten Stiick 3.50
ABO
FRUCHTMIX «SEASON» Pro Kg 5.90

Je nach Saison einzeln oder gemischt (max. -3 Sorten; z.B. Mandarinen mit
Nissen; Apfel-Birnen-Korb; Aprikosen; Nektarinen etc.)

FRUCHTMIX «FRESHLY» Pro Kg 6.90

Mindestens 5 verschiedene Saisonfriichte (z.B Apfel; Birnen; Bananen; Trau-
ben; Pflaumen; Aprikosen etc.)



LUNCH & CO.

BUSINESS LUNCH

BUSINESS LUNCH MINI Pro Person 15.50

3 Partybrotli (2x Fleisch, 1x Kése
1 saisonaler Blattsalat

1 Saisonfrucht

Schoggeli

BUSINESS LUNCH STANDARD Pro Person 2250

Saisonales Gourmet Glas

2 Dreieck-Canapés

1 Partybrotli

2 Poulet-Yakitori-Spiesschen

2 Butterflycrevetten mit Sweet-Chili-Sauce
Geschnittene Saisonfriichte

BUSINESS LUNCH ToP Pro Person 29.50

Saisonales Gourmet Glas

2 Dreieck-Canapés

1 Partybrotli

Sbrinz Mockli

2 Poulet-Yakitori-Spiesschen

2 Butterflycrevetten mit Sweet-Chili-Sauce
2 Mini Fruhlingsrollen mit Gemdsefillung
1 Mini Dessert im Glas

BUSINESS LUNCH TAGES-
EMPFEHLUNG Ab 1950

Tagesmenu inklusive Dessert

BUSINESS LUNCH TAVOLATA ProPerson  26.80

3-Gangmenu gemeinsam geniessen



APERO

APERO-PACKLI

APERO STANDARD Pro Person 16.50

2 Dreieck-Canapés

1 Partybrétchen

1 Mini Schinkengipfeli

1 Mini Késekuchlein
Gemiisestabchen mit Dip

APERO ToP Pro Person 21.50

Rauchlachstartar verfeinert mit Dill und Limette

Feines Birnenbrot mit wiirzigem Téte de Moine Kése

Saftiger Rindshamburger im Partybrétchen mit Cockatailsauce
Poulet-Yakitori-Spiesschen

Gebackene Jalapefios (Chilischoten) gefillt mit zart schmelzendem Kése

BUDGET APERO Pro Person 16.50

Baguette-Sandwich geschnitten
Gemusestabchen geschnitten

Erndsse

Inklusiv Getrénke:

1dl Weisswein

1 Bier (33cl)

1dl Orangensaft

1dl Mineralwasser

Abholung und Riickgabe durch Veranstalter.



APERO

GOURMET-PLATTEN

KALTE PLATTE URCHIG 100 g 10.00

Reich garnierte Platte mit Schinken, Fleischkése, Salami, Aufschnitt und
Schweizer Kése, knuspriges Hausbrot

KALTE PLATTE EDEL 100 g 13.00

Reich garnierte Platte mit Rohschinken, Bundner Fleisch, Salami und Schweizer
Kése und knusprigem Hausbrot

KALTE PLATTE SURF & TURF 100 g 15.50

Reich garnierte Platte mit Rohschinken, Biindner Fleisch, Schinken, Salami,
Schweizer Kése, Rauchlachs und knusprigem Hausbrot

A LA CARTE

ZOPFKRANZ

Zopfkranz Standard Kranz 45,00
Geflllt mit Fleisch, Thon und Kése

Zopfkranz Delux Kranz 55.00
Rauchlachs, Rohschinken oder Biindner Fleisch

CANAPE AUSWAHL

Bitte wéhlen Sie ein Dreieck-Canapé pro Person Stiick 2.60
Schinken Stiick 2.60
Salami Stiick 2.60
Ei Stiick 2.60
Thon Stiick 2.60

Rauchlachs Stiick 3.30



APERO

KALTE HAPPCHEN

Sbrinz Mockli 100 g 6.80
Saisonales Gourmet Glas Glas 4.00
Rohe Gemiisestdngel mit Dip 100 g 4.00
WARME HAPPCHEN

Mini Schinkengipfeli Stiick 3.00
Mini Frihlingsrolle mit Gemusefillung 2 Stick 3.00
Mini Chéschuechli Stiick 2.00
Gebackene Butterflycrevetten mit Sweet-Chili-Sauce 2 Stiick 4.00
Poulet-Yakitori-Spiesschen Stiick 4.50
SALZIGES

Chips & Co. gemischt Portion 3.00
SUSSES

Saisonales Mini Dessert Stiick 3.50
Mini Patisserie Stiick 3.50



GETRANKE

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Henniez grin (mit Kohlensaure) PET 50cl 3.50
Henniez blau (ohne Kohlenséure) PET 50cl 3.50
Henniez grin (mit Kohlensaure) 1 Liter 5.00
Henniez blau (ohne Kohlensaure) 1 Liter 5.00
Orangensaft 1 Liter 6.50
Slssmost PET 50cl 3.50
Sinalco PET 50cl 3.50
Rivella rot PET 50cl 3.50
Rivella blau PET 50cl 3.50
Apfelschorle PET 50cl 3.50
Elmer Citro PET 50cl 3.50
Coca-Cola PET 45cl 3.50
Coca-Cola Zero PET 45cl 3.50
SV Ice Tea Fairtrade mint-lime 1 Liter 6.50
SV Ice Tea Zero Fairtrade mint-lime 1 Liter 6.50
SV Limonade 1 Liter 6.50

KAFFEE UND TEE

«Nespresso» Kaffee Tasse 3.50

Tee (diverse Sorten zur Auswahl) Tasse 3.10



GETRANKE

WEISSWEINE

Féchy AOC Azuré Waadt

Chardonnay de Genéve AOC Plantamour

ROTWEINE

Merlot Ticino DO, Selecione d’Ottobre
Vigna Nobile Salice Salentino OC
Merlot del Ticino OC Il Picchio Rosso

75cl

50 cl

75cl
75cl

50 cl

SCHAUMWEINE

Prosecco Il Colle brut

Champagner Taittinger

BIER

Alkoholfreies Bier
Feldschlésschen

Lokales Spezialbier (z.B. Vollmond)

75 cl

75cl

33cl
33cl

33cl

27.50

16.50

36.00
27.50

17.50

29.50

95.00

4.00
4.00

5.00

11



ALLES AUF EINEN BLICK

NEBENKOSTEN

MITARBEITENDE

Mitarbeiterkosten Pro Stunde 55.00
Bereitstellungskosten pro Pro Stunde 40.00
Transportkosten ausser Haus, bis max. 20km Umkreis 40.00
MATERIALMIETE

Fir die einfache Planung, bieten wir folgendes Material zu-

sétzlich zur Miete an:

Universalglas (Wein, Wasser und Bier) Stiick 17.50
1 Korb a 25 Gléser

Sektglas Stiick 0.50
Espressotasse mit Untertasse Set 0.50
Espressol6ffel Stiick 0.50
Kaffeetasse mit Untertasse und Kaffeeltffel Set 1.00
Gabel Stiick 0.50
Messer Stlick 0.50
Essloffel Stiick 0.50
Messer, Gabel, Loffel Set 1.50
Teller divers Stiick 1.50
Schneidebrett mit Messer Set 3.50
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ALLGEMEINE HINWEISE

DEKLARATION

Schweiz: Rindfleisch, Schweinefleisch, Pouletbrust, Kalbfleisch, Fleischball-
chen, Wirste, Wienerli, Trockenfleisch, Aufschnitt, Salami

Schweiz: Poulet, Truten

Vietnam: Riesencrevetten, Thon, Pangasius, Fischburger (Fanggebiet/Meeresge-
biet oder Zucht angeben, MSC/ASC)

Norwegen: Rauchlachs (Fanggebiet/Meeresgebiet angeben, MSC/ASC)
Danemark: Cocktailcrevetten
Italien: Bresaola, Parmaschinken

Frankreich: Entenbrust, Lamm
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ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

1 DIENSTLEISTUNG DES CATERERS

Die Kundin Ubertragt das Eventcatering am Anlass bzw. den Dauerauftrag fur wiederkehrende Cate-
ringleistungen (gemeinsam ,,Catering) gemiss Detail-Offerte exklusiv an die SV (Schweiz) AG
(«Caterer»).

Der Caterer verpflichtet sich, bei der Besorgung des Caterings in sorgfaltiger Weise vorzugehen. Er
ist bemiht, das Catering zeitgerecht und zur vollsten Zufriedenheit der Kundin durchzufiihren. Bei
der Auswahl von Speisen und Getranken wird Wert auf einwandfreie Qualitat gelegt.

2 VERTRAGSABSCHLUSS

Gestlitzt auf die Angaben der Kundin unterbreitet ihr der Caterer eine detaillierte Catering-Offerte.
Nach einer allfalligen Bereinigung der Offerte bestétigt die Kundin dem Caterer ihr Einverstandnis
mit der Offerte elektronisch oder schriftlich und erteilt damit den Auftrag. Erfolgt die Bestatigung
nicht innert der vom Caterer gesetzten Frist, verliert die Offerte ihre Giiltigkeit.

Der Vertrag kommt in sémtlichen Féllen zustande, sobald der Caterer den Auftrag schriftlich besta-
tigt hat.

Einzelheiten der Vereinbarung zwischen der Kundin und dem Caterer ergeben sich demnach aus der
elektronischen oder schriftlichen Auftragsbestatigung und allfalligen Anhéngen, wobei die Anhénge
integrierende Bestandteile des Vertrags zwischen den Parteien bilden (gesamthaft der ,,Vertrag®).
Bei Abweichungen zwischen diesen Allgemeinen Geschéftsbedingungen («kAGB») und den anderen
Anhangen resp. der Auftragsbestatigung gehen die in den anderen Anhéangen resp. in der Auftrags-
bestédtigung getroffenen Vereinbarungen vor.

3 ANDERUNG DER PERSONENZAHL

Die im Falle einer Anderung der Personenzahl zu beachtenden Modalitaten bzw. durch die Kundin
geschuldeten Kosten werden in der Offerte bzw. im Vertrag geregelt.

4 GERINGFUGIGE ANDERUNGEN

Der Caterer behélt sich vor, bei kurzfristigen Anderungen im Marktangebot, aufgrund von fehlenden
Waren oder nicht einkalkulierten Preiserhéhungen, seine Dienstleistungen angemessen zu andern
bzw. anzupassen. Er beriicksichtigt dabei die Interessen und Wiinsche der Kundin und bietet eine
gleichwertige Auftragserledigung.

5 VORAUSZAHLUNG

Der Caterer ist berechtigt, bei Vertragsabschluss von der Kundin eine Vorauszahlung zu verlangen.
Die Details regelt die Offerte bzw. der Vertrag.
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ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

6 STORNIERUNG

Die im Falle einer Stornierung bzw. eines Verzichts auf Leistung durch die Kundin geschuldeten
Kosten werden in der Offerte bzw. im Vertrag geregelt. Im Falle einer Stornierung bzw. eines Ver-
zichts auf Leistung haftet die Kundin vollumfanglich fiir die im Vertrag vereinbarten Stornierungs-
bzw. Verzichtskosten.

7 INFRASTRUKTUR, REINIGUNG UND ENTSORGUNG

Ohne anders lautende Vereinbarung stellt die Kundin dem Caterer unentgeltlich folgende Infrastruk-
tur zur Verfigung und verpflichtet sich, diese in einem zum vorausgesetzten Gebrauch geeigneten
Zustand zu (ibergeben und in demselben zu erhalten:

- die erforderlichen Raume;
- das Grossinventar (Tische, Stiihle, Garderobe etc.);
- Heizung, Wasser und Strom.

Der Caterer Gbernimmt die Reinigung des Gastroinventars und des Materials im Sinne der nachfol-
genden Ziffer 8. Ohne anders lautende Vereinbarung ist im Ubrigen die Kundin verantwortlich fir
Reinigung und Entsorgung.

8 VERLUST UND BESCHADIGUNG VON MATERIAL
DES CATERERS

Wird seitens des Caterers Material zur Verfiigung gestellt, welches nach Beendigung des Anlasses
an ihn zu retournieren ist (zum Beispiel Glaser, Geschirr, Bestecke, Wasche etc.), so ist die Kundin
verpflichtet, das Material vollstandig und unversehrt an den Caterer zuriick zu geben. Der Caterer ist
berechtigt, Verluste und Besch&digungen durch Mitarbeitende oder Géste der Kundin dieser in
Rechnung zu stellen.

9 WARENEINKAUF UND LOGISTIK

Der Caterer ist zustandig fiir den Einkauf der fiir das Catering verwendeten Waren. Er ist verant-
wortlich fur die Auswahl und Qualitét der Lieferanten und stellt die erforderliche Logistik sicher.

Der Einkauf erfolgt auf Rechnung des Caterers. Der Caterer Gibernimmt daher die Festlegung der
Mengen, die Preisgestaltung und die Zahlungsmodalitdten gegeniiber den Lieferanten. Der Kundin
entstehen somit aus den Vereinbarungen des Caterers mit seinen Lieferanten keinerlei Verpflichtun-
gen und Anspriche.

10 MITARBEITENDE DES CATERERS

Der Caterer stellt das Personal gemass Vereinbarung. Die anwendbaren Stundensétze ergeben sich
aus der Offerte.
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ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

11 VERSICHERUNGEN

Ohne anders lautende Vereinbarung ist die Kundin fir den notwendigen Versicherungsschutz in Be-
zug auf Sach- und Personenschéden verantwortlich.

12 RECHNUNGSSTELLUNG UND BARZAHLUNG

Nach Durchfiihrung des Anlasses erhélt die Kundin vom Caterer eine Rechnung, die innert 30 Ta-
gen ab Rechnungsdatum ohne Abzug eines Skontos zu begleichen ist. Der Caterer behlt sich das
Recht vor, bei Nichteinhaltung dieser Frist der Kundin Verzugszinsen in der Hohe von 5% p.a sowie
Mahngebiihren in Rechnung zu stellen.

13 TEILUNGULTIGKEIT

Falls eine Bestimmung des Vertrags einer zwingenden gesetzlichen Bestimmung widerspricht, so
gilt anstelle dieser Bestimmung jene gesetzlich zuldssige Regelung, die dem urspriinglichen Partei-
willen am néchsten kommt. Die Giiltigkeit der Ubrigen Bestimmungen des Vertrags wird dadurch
nicht beeintréchtigt.

14 ANWENDBARES RECHT UND GERICHTSSTAND

Der Vertrag untersteht schweizerischem Recht.

Gerichtsstand fiir samtliche Streitigkeiten, welche sich im Zusammenhang mit dem Vertrag und der
Tétigkeit des Caterers ergeben, ist Ziirich 1. Sofern sowohl das Bezirksgericht als auch das Han-
delsgericht sachlich zustandig sind, ist das Handelsgericht anzurufen.
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